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Cocktail Euréka (jus d’orange, rhum blanc, vanille, sucre de canne),

pastis, whisky, martini rouge et blanc,

servi avec: toasts, canapés, tartelettes, brochettes espagnoles, feuilletés.

Entrées froides
Salade de champignons farcis au fromage frais

ou saumon frais farci a la mousseline de St-Pierre

Ou Pamplemousse Bahamas au duo de St-Jacques et d’écrevisses.

Entrées chaudes
Couronne de rougets et son fondant de St-Jacques
Ou feuilleté d’escargots et sa sauce noisettes
Ou salade landaise a I’émincé de magret de canard.
Plats
Cuisse de canard farcie aux cepes et sa sauce au foie gras
Ou sauté de veau aux girolles

Ou souris d’agneau fondante au thym et ses légumes de saison.
Assortiment de fromages sur lit de salade.
La piece montée sur sa nougatine et ses petites mignardises

Vin rouge et rosé Cote de Provence

Eau minérale, café.
Salle et tables décorées et fleuries par nos soins(fleurs fraiches)

Par personne: 60€ (location de la salle

comprise)
Enfant de moins de 12 ans: 22€

Ce prix est calculé sur une base de 50 adultes
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